
Российское игристое вино с защищенным географическим указанием 
«Кубань.Таманский полуостров» брют розовое  
«ARISTOV ANIMA MILLESIMATO/АРИСТОВ АНИМА МИЛЛЕЗИМАТО»

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Миллезимное вино — это вино из винограда лучшего качества, собранного в один 
определенный год, указанный на этикетке.

Следуя концепции олицетворения жизненного начала, каждое вино из серии 
ANIMA (от лат. «воздух, душа») бренда ARISTOV имеет свою собственную 
неповторимую «душу». Вдохновившись идеей существования некой 
метафизической структуры, передаваемой человечеством сквозь поколения, в 
2023 году линейка пополнилась миллезимными игристыми представителями из 
отборного винограда сортов Шардоне, Алиготе, Пино Белый, Рислинг Рейнский, 
Мюллер-Тургау и Пино Черный.

Для создания Aristov Anima Millesimato были использованы только самые 
качественные фракции сусла. Особенность серии – уникальные пропорции в 
купажах, позволяющие подчеркнуть особенности каждого сорта и в то же время 
максимально гармонизировать их друг с другом. Благодаря выдержке на тонком 
дрожжевом осадке игристые вина приобрели более утонченную структуру вкуса 
и аромата.

Российское игристое вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» брют розовое 
«ARISTOV ANIMA MILLESIMATO» производит впечатление с первого взгляда, 
благодаря нежно-розовому цвету и тонкой игре пузырьков в бокале. Изысканный 
аромат раскрывается многогранными оттенками ягод и фруктов. Вкус обладает 
округлым, чистым, живым и свежим характером с гармоничной кислотностью 
и продолжительным послевкусием. Изысканный стиль игристого прекрасно 
подходит на роль аперитива, а также составляет превосходную пару для лёгких 
блюд, закусок, сыров и различных морепродуктов. Рекомендуемая температура 
подачи 7–9 °C.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 

Мужчины и женщины 25+, доход 
средний и выше, интересуются винами, 
разбираются и совершенствуют свои 
знания, экспериментируют и расширяют 
кругозор

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ

Привлекательный продукт с 
непревзойденным вкусом, попробовать 
новинку, получить новый опыт, подобрать 
аналог предпочитаемым стилям 
европейских вин

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 

Встреча друзей и родственников. Деловой 
обед или ужин, романтическое свидание, 
пикник

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 

Low premium



Доступный объем / Available volume: 
0,75 L / 1,466 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
 ø 9,9 cm / h 27,0 сm

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 11

Код АП: 441

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on  
a pallet (Euro): 44

Штрих код на единицу продукции/
Barcode on unit of production: 
4630037257892

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging: 
14630037257899

Российское игристое вино с защищенным географическим указанием 
«Кубань.Таманский полуостров» брют розовое  
«ARISTOV ANIMA MILLESIMATO/АРИСТОВ АНИМА МИЛЛЕЗИМАТО»
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ Пино Нуар, Пино Белый, Шардоне

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

Mechanized

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ Штамбовый неукрывной, тип шпалеры –  
металлическая с одним ярусом проволоки

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный;  
Mechanized

ПЕРИОД СБОРА Пино Нуар - август, Пино Белый и Шардоне — сентябрь

УРОЖАЙНОСТЬ Пино Нуар - 102,75 ц/га, Пино Белый - 143,45 ц/га,  
Шардоне - 141,24 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ Пино Нуар - 5-16 лет, Пино Белый - 16 лет, Шардоне – 7—17 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19-21%, прессование 
винограда проходит в мягком режиме, (чтобы не экстрагировать 
полифенолы из кожицы винограда), осветление сусла проводится с 
помощью технологического способа – флотация. Затем проводится 
брожение с использованием чистой культуры дрожжей в емкостях 
из нержавеющей стали при температуре 16-18  °C. После брожения 
производится съем с дрожжевого осадка с дальнейшей защитой 
виноматериала

МЕТОД ВТОРИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

Акратофорный метод ферментации

ВЫДЕРЖКА

FINING

Без выдержки.

No aging.

СПИРТ 

ALCOHOL

10,0—12,0 % об.

10,0—12,0 % vol.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

От 6,0 до 15,0 г/л

From 6,0 to 15,0 g/l

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

5,0—8,0 г/л

5,0—8,0 g/l

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

75,9 ккал

75,9 kcal

ЦВЕТ От светло-розового до розового

АРОМАT Развитый, тонкий, соответствующий типу

ВКУС Полный, гармоничный, без тонов окисленности

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ 6—8 °C
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